Menu Q.

Samedi 1er Décembre 2012

Amuse bouche
& son Mojito Blanhc

Terrine de foie gras et figues roties
sur pain de campagne grille
I verre de Jurancon

Confit de canard, poélée de saison
et criques a la marjolaine
I verre de Bordeaux
Mouton Cadet rouge

Salade d'ananas "pain de sucre”
au gingembre et citron vert
Creme glacée vanille

Café - Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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Menu O

Samedi 1er Décembre 2012

Amuse bouche
& son Mojito Blanc

Terrine de foie gras et figues roties
sur pain de campagne grille
I verre de Jurancon

Confit de canard, poélée de saison
et criques a la marjolaine
I verre de Bordeaux
Mouton Cadet rouge

Salade d'ananas "pain de sucre”
au gingembre et citron vert
Creme glacée vanille

Café - Mignardises
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Menu Q.

Samedi 1er Décembre 2012

Amuse bouche
& soh Mojito Blanc

Tenrine de foie gras et figues roties
sur pain de campagne grille
I verre de Jurancon

Confit de canard, poélée de saison
et criques a la marjolaine
I verre de Bordeaux
Mouton Cadet rouge

Salade d'ananas "pain de sucre”
au gingembre et citron vert
Creme glacée vanille

Café — Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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Menu Q.

Samedi 1er Décembre 2012

Amuse bouche
& son Mojifo Blanc

Tenrine de foie gras et figues roties
sur pain de campagne grille
I verre de Jurancon

Confit de canard, poélée de saison
et criques a la marjolaine
I verre de Bordeaux
Mouton Cadet rouge

Salade d'ananas "pain de sucre”
au gingembre et citron vert
Creme glacée vanille

Café — Mignardises
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