Menu g QO

Samedi 05 décembre 2015

Amuse bouche
& son Kir au Bourgogne Aligofé

Velouté de Chataignes,
ceuf mollet

et bacon croustillant
1 Verre de Bourgogne Blanc
“Cofeaux des Moines”

Feuilleté de Gibier
aux épinard et pleurotes

Sauce au Cornas
I verre de Rasfeau Rouge “Prestige”

Gaufre a 'ancienne
Café & Mignardises

0478 960239

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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