Menu QO

Samedi 07 septembre 2013

Amuse bouche
& sa coupe de champagne

Marbré de courgettes,

coulis de tomates a I'esiragon
1 Verre de Ste Cécile les Vignes "Blanc”

Keuftés a l'orientale,

coucous de boulgour
1 Verre de Chinon "Vieilles vignes"

Crumble de Figues roties,
creme glacee Vanille

Café & Mignardises

© 0478 96 02 39

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

www.jazzetgastronomie.com -5,

Menu QO

Samedi 07 septembre 2013

Amuse bouche
& sa coupe de champagne

Marbré de courgettes,

coulis de tomates a I'esiragon
1 Verre de Ste Cécile les Vignes "Blanc”

Keuftés a l'orientale,

coucous de boulgour
1 Verre de Chinon "Vieilles vignes”

Crumble de Figues roties,
creme glacee Vanille

Café & Mignardises

@ 0478 96 02 39

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

www.jazzetgastronomie.com -5,

Samedi 07 septembre 2013

Amuse bouche
& sa coupe de champagne

Marbré de courgettes,

coulis de fomates a I'esiragon
1 Verre de Sfe Cécile les Vignes "Blanc”

Keuftés a l'orientale,

coucous de boulgour
1 Verre de Chinon "Vieilles vignes"

Crumble de Figues roties,
creme glacee Vanille

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

© 0478 96 02 39

www jazzetgastronomie.com

Samedi 07 septembre 2013

Amuse bouche
& sa coupe de champagne

Marbré de courgettes,

coulis de tomates a I'estragon
1 Verre de Sfe Cécile les Vignes "Blanc”

Keuftés a l'orientale,

coucous de boulgour
1 Verre de Chinon "Vieilles vignes"

Crumble de Figues roties,
creme glacee Vanille

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

© 0478 96 02 39

www jazzetgastronomie.com

Menu &G

§

Menu QO

\

st SR il



