Menu g QO

Samedi 07 Novembre 2015

Amuse bouche
& son Cockfail “Maison”

St Jacques roties
sur creme de carotte

au curcuma et coriandre
1 Verre de Lubéron Blanc “Chapoutier”

Rable de lapin croustillant

jus corsé au thym et a I'qil
1 Vermre de Lubéron Rouge “Chapoutier”

Verrine citron aux meringues

Café & Mignardises

0478 960239

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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Samedi 07 Novembre 2015

Amuse bouche
& son Cockftail “Maison”

St Jacques roties
sur creme de carotte

au curcuma et coriandre
1 Verre de Lubéron Blanc “Chapoutier”

Rable de lapin croustillant

jus corsé au thym et a I'ail
1 Verre de Lubéron Rouge “Chapoutier”

Verrine citron aux meringues

Café & Mignardises

@ 0478 96 02 39

Restaurant "Les Platanes"
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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Amuse bouche
& son Cockfail “Maison”

St Jacques roties
sur creme de carotte

au curcuma et coriandre
1 Verre de Lubéron Blanc “Chapoutier”

Rable de lapin croustillant

jus corsé au thym et a I'ail
1 Verre de Lubéron Rouge “Chapoutier”

Verrine citron aux meringues

Café & Mignardises
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Menu g QO

Samedi 07 Novembre 2015

Amuse bouche
& son Cocktail “Maison”

St Jacques roties
sur creme de carotte

au curcuma et coriandre
1 Verre de Lubéron Blanc “Chapoutier”

Rable de lapin croustillant

jus corsé au thym et a I'ail
1 Verre de Lubéron Rouge “Chapoutier”

Verrine citron aux meringues

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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