Menu QO

Samedi 09 novembre 2013

Amuse bouche
& son Kir Royal parfumé
"Chdataigne ef vanille”

Velouté de courges

aux chataignes et cépes rotis
1 Verre de Sancerre Blanc

Confit de Porcelet
aux lentilles vertes du Puy
1 Verre de Givry Rouge

Trongon d'ananas poélé
Creme glacee Vanille
et coulis de caramel exotique

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

© 0478 96 02 39

www.jazzetgastronomie.com {
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