Menu. .« Qo Menu«aga Q.

Samedi 10 Septembre 2016 Samedi 10 Septembre 2016
Amuse bouche Amuse bouche
& ssa coupe de champagne & ssa coupe de champagne
Buchetfte de courgette Buchette de courgette
fraicheur fraicheur
1 Verre de Lubéron Blanc 1 Verre de Lubéron Blanc
“Maison CHAPOUTIER” “Maison CHAPOUTIER”
Mignon de porcelet Mignon de porcelet
a la graine de moutarde a la graine de moutarde
1 Verre de Lubéron Rouge 1 Verre de Lubéron Rouge
“Maison CHAPOUTIER” “Maison CHAPOUTIER”
Tarte Tatin aux Abricots Tarte Tatin aux Abricots
Creme double Creme double
Café & Mignardises Café & Mignardises
Restaurant "Les Platanes” Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay 1940, rie de Corbas 69970 Chaponnay
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Samedi 10 Septembre 2014 Samedi 10 Septembre 2016
Amuse bouche Amuse bouche
& ssa coupe de champagne & ssa coupe de champagne
Buchette de courgette Buchette de courgette
fraicheur fraicheur
1 Verre de Lubéron Blanc 1 Verre de Lubéron Blanc
“Maison CHAPOUTIER” “Maison CHAPOUTIER”
Mignon de porcelet Mignon de porcelet
a la graine de moutarde a la graine de moutarde
1 Verre de Lubéron Rouge 1 Verre de Lubéron Rouge
“Maison CHAPOUTIER” “Maison CHAPOUTIER”
Tarte Tatin aux Abricots Tarte Tatin aux Abricots
Creme double Creme double
Café & Mignardises Café & Mignardises
Restaurant "Les Platanes” Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay 1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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