SAMEDI

[0

OCTOBRE

AU MENU

Amuse bouche
& sa coupe de Champagne
parfumée chataigne ef vanille

Terrine de joue de porc |
confite au foie gras

I Verre de Pinaulf Auxerrois

| avec
Palet de rascasse '
a la saucisse de morteau Vlrglme TEYCHENE
1 Verre de Ste cécile les vignes
Gratin de figues fraiches 75 € / perso nhe
aux pignons de pin et Kirsch sur réservation uniquement
Café & Mignardises . Restaurant"Les Platanes"

- 1940, route de Corbas
69970 Chaponnay

S 0478 96 02 39

platanes §| RADIO RxR dita@jazzetgastronomie.com
Restaurant * . .
. Rt www.jazzetgastronomie.com




