— SAMEDI 12 MAI

SOIREE CROONER

AVEC

— AU MENU——

=Y
‘ Amuse bouche
e . & sa coupe de Champagne
/
4 Salade Thai aux crevettes et poulpes

I verre de crozes hermitage
petite ruche blanc

Friand de porcelet
aux épinards et champignons
I verre de crozes hermitage
petite ruche rouge

Fromage affinés par Etienne BOISSY
(Meilleur ouvrier de France 2004)
I verre de crozes hermitage
petite ruche rouge

Délice de pain d'épices aux abricots secs

Café — Mignardises

Ernie ODOOM

(Chant et Sax) e A
Philippe DERVIEUX R |t
(Piano) 80¢ / personne
(PC";|;)I?r|g§O?S§')°‘SSOUD sur réservation uniquement
Gilles REA 1940, route dieé;?gjcggg9;()e ?:Eﬁfr?neasy
(Batterie)
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