Menu <~ Menu g Q.

Samedi 13 septembre 2014 Samedi 13 septembre 2014
Amuse bouche Amuse bouche
& sa Coupe de Champagne a la péche & sa Coupe de Champagne a la péche
Arlequin de légumes Arlequin de légumes
mayonnaise legere mayonnaise legere
et crevettes marinees et crevettes marinées

1 Verre de Saint Véran 1 Verre de Sainf Véran

Dodine de saumon Dodine de saumon
au beurre blanc avu beurre blanc
1 Verre de Saint Nicolas de Bourgueil 1 Verre de Saint Nicolas de Bourgueil
Pana cotta aux fraises fraiches Pana cotta aux fraises fraiches
Café & Mignardises Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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