Menu g QO

Vendredi 14 Février 2014

Amuse bouche
& sa coupe de champagne a la Griotfe

Saumon "Salma" fondant
Creme legere au sommite

de choux fleurs
1 Verre de Lubéron Blanc

Fondant de volaille aux morilles

Creme de porto
1 Verre de Lubéron Rouge

Délices de clémentines et ganache
Coeur coulant au Grand Marnier

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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Amuse bouche
& sa coupe de champagne a la Griotfe

Saumon "Salma" fondant
Creme legere au sommite

de choux fleurs
1 Verre de Lubéron Blanc

Fondant de volaille aux moirilles

Creme de porto
1 Verre de Lubéron Rouge
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Coeur coulant au Grand Marnier
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1940, rie de Corbas 69970 Chaponnay
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