Menu g QO

Samedi 14 Mai 2014

Amuse bouche
& whisky au miel ef orange

Salade de chou

a l'asiatique et gambas
1 Verre de Sainf Véran

Risotto de Saint-Jacques
Asperges et petits pois frais
1 verre de Sainf Nicolas de Bourgueil

Soupe de fruits rouges
et pistaches
creme glacée vanille

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

0478 960239

www.jazzetgasironomie.com
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