Menu <~ Menu g Q.

Samedi 17 mars 2012 Samedi 17 mars 2012
Amuse bouche Amuse bouche
& sa coupe de Champagne & sa coupe de Champagne
Marbré de jambon au comté Marbré de jambon au comté
I verre de Crozes Hermitage blanc I verre de Crozes Hermitage blanc
“la petite ruche 2010 " “la petite ruche 2010 "
Charireuse de pintadeau au Cornas Chartreuse de pintadeau au Cornas
I verre de Cornas 2007 I verre de Cornas 2007
Fromage affiné par Etienne BOISSY Fromage affiné par Etienne BOISSY
(Meilleur Ouvrier de France 2004) (Meilleur Ouvrier de France 2004)
I verre de Cornas 2007 I verre de Cornas 2007
Soufflé glacé a la verveine Soufflé glacé a la verveine
Café - Mignardises Café — Mignardises
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