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Samedi 20 ocobre 2012 Samedi 20 ocobre 2012
Amuse bouche Amuse bouche
& son GIN TONIC & son GIN TONIC
Velouté de chataignes Velouté de chataignes
aux cepes et copeaux de foie gras aux cepes et copeaux de foie gras
I Verre de Cotes du Jura I Verre de Cotes du Jura
Caillette Ardéchoise sauce diable Caillette Ardéchoise sauce diable
I Verre de Croze Hermitage I Verre de Croze Hermitage
"Petite Ruche” "Petite Ruche”
Délice de Fromage Blanc et coulis Délice de Fromage Blanc et coulis
Café — Mignardises Café — Mignardises
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