Menu g Q.

Samedi 23 janvier 2016

Amuse bouche
& son apeéritif maison

Cigare de saumon croustillant
aux hoix de petoncles,

fumet a I'aneth
1 Verre de Bourgogne Blanc
“Cofeaux des Moines”

Bouchée a lareine
“Périgourdine”
1 verre de St Nicolas de Bourgueil
Terrine d’Oranges
av grand Marnier et
mousse au chocolat “JIVARA”

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay

© 0478 96 02 39
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Menu O

SSamedi 23 janvier 2014

Amuse bouche
& son aperifif maison

Cigare de saumon croustillant
aux noix de petoncles,

fumet a I'aneth
1 Verre de Bourgogne Blanc
“Cofeaux des Moines”

Bouchée a lareine
“Périgourdine”
1 verre de St Nicolas de Bourgueil
Terrine d’Oranges
au grand Marnier et
mousse au chocolat “JIVARA”

Café & Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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& son apérifif maison
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“Cofeaux des Moines”

Bouchée alareine
“Périgourdine”
1 verre de St Nicolas de Bourgueil
Terrine d'Oranges
av grand Marnier et
mousse au chocolat “JIVARA”

Cafe & Mignardises
Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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“Périgourdine”
1 verre de St Nicolas de Bourgueil
Terrine d'Oranges
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