Menu QO

Samedi 28 janvier 2012

Amuse bouche
! verre de jurancon

Carpaccio de Thon "AKAMI"
et creme de lentilles vertes
I verre de Luberon "la ciboise" blanc

Tourte de Canard
aux pistaches et Foie gras
I verre de Luberon 'la ciboise" rouge

Fromage affiné par Etienne BOISSY
(Meilleur Quvrier de France 2004)

I verre de Luberon 'la ciboise" rouge

Poélée d'Ananas Victoria
et creme glacee

Café — Mignardises

Restaurant "Les Platanes”
1940, rte de Corbas 69970 Chaponnay
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